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El principal instrumento especifico para impulsar y
acelerar la innovacién en el medio rural es la
Asociacion Europea de Innovacion de agricultura
productiva y sostenible (EIP).

El GO suprautondmico “Protocolos extractivos
innovadores de compuestos de interés en
subproductos agroalimentarios INNOEXTRACT”
reine a socios de las regiones de Extremadura,
Andalucia y Murcia. EI GO estd integrado por
empresas generadoras de subproductos,
comercializadores y usuarios finales de compuestos
de interés obtenidos a partir de subproductos
agroalimentarios, asi como organismos de
investigaciéon y una asociacion que dard difusion de
los logros que se consigan.

El objetivo del GO INNOEXTRACT es desarrollar
protocolos de extraccion, alternativos al uso de
disolventes orgdnicos, para la obtencion de
diferentes compuestos de interés y en distintos
subproductos mediante la utilizacién de tecnologias
limpias no agresivas con el medio ambiente y con
rendimientos elevados y econémicamente viables,
para su aplicacion en el sector agricola, alimentario,
cosmeética y suplementos alimentarios.

Como objetivos especificos se contemplan los
siguientes:

e Seleccion y caracterizacidon de residuos vy
subproductos de la industria agroalimentaria.

e Desarrollo y aplicacion de los protocolos de
extraccion tradicionales vs innovadores (libres de
disolventes orgdnicos).

* Aplicacion industrial de los protocolos desarrollados.
Extraccion y purificacion de los compuestos de
interés.

* Aplicacién y validacion de los compuestos de
interés obtenidos en diferentes campos de
actividad industrial.

ETAPA 2

PROBLEMATICA
A RESOLUER

La cantidad de residuos es alta en
ambos sectores, ademds de
proceder de origen organico. En este
sentido, se hace aiin mas viable la
posibilidad de ofrecer una segunda
vida a los residuos. De esta forma,
se resuelven dos problemas, la
gestion de los residuos y el impacto
medioambiental.

Desarrollo de diferentes métodos de extraccion de los compuestos de interés. Se trata de procesos

innovadores y sostenibles.

SUBPRODUCTOS

INGREDIENTES
ACTIVOS
NATURALES

ETAPA 1

Valoracion cuantitativa y cualitativa de
compuestos bioactivos de interés en los
residuos de la industria del aceite de
olivay citricos.
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ETAPA 3

Validacion de la capacidad bioactiva de los
extractos obtenidos en diferentes campos de
actividad industrial: alimentacidn, agricultura y
nutricién animal.




