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8:30 Recepcion de asistentes.

Introduccion.

[nauguracion oficial.

9:30 Presentacion del Proyecto "Mejora de la
Competitividad del Sector del Olivar en
Extremadura”.

D. José Luis Llerena Ruiz. Director de la OTRI de
CTAEX.

Subproyecto n°1. Caracterizacion
morfologica, pomologicay
molecular de las variedades mas

importantes de Extremadura.

10:00 "Influencia de la estrategia de riego en el
olivar sobre la calidad del aceite”.

D. Juan Manuel Pérez Rodriguez. nvestigador del
Centro de Investigacion Finca

La Orden-Valdesequera.

10:45 Caracterizacion genética y morfoldgica de
las variedades mas importantes de Extremadura.
D. Marcos Hernandez Sudrez. Responsable de
Proyectos del area de Biotecnologia de CTAEX.
O. Enrique Carrasco Nevado. Responsable de
Proyectos del drea de Agricultura de CTAEX.

11:15 Café.

Subproyecto n® 2. Estudio de las
caracteristicas singulares de los

aceites extremenos.
11:45 Los compuestos volatiles en los aceites de
oliva y su implicacion en la calidad.

Dna. Stefania Vichi. Investigadora de Dept.
Nutricio i Bromatologia. Facultat de Farmacia.
Universidad de Barcelona.

12:30 Caracterizacion fisico-quimica y sensorial de
las principales variedades extremenas.
Orientaciones para una comercializacién

mas competitiva.

D. Alfonso Montano Garcia. Responsable de
Proyectos Elaiotécnicos de CTAEX.

Subproyecto n° 3. Investigacion de
mejora en la rentabilidad de los
procesos de extraccion de aceite de

oliva virgen.

13:30 Efectos y Beneficios del empleo de talco
durante el proceso de extraccion de aceites

de oliva de calidad.

D. José Alba Mendoza. Investigador Jubilado del
Instituto de la Grasa de Sevilla del CSIC.

14:30 Comida patrocinada por TALCOLIVA - IMCD
Espana Especialidades Quimicas, S.A.

15:45 Orientaciones para la mejora de la calidad y
de la rentabilidad en los procesos de extraccion
de los aceites de oliva: primeros resultados
campana 2009-10.

D. Alfonso Montano Garcia. Responsable de
Proyectos Elaiotécnicos de CTAEX.

Epilogo.

16:45 Oportunidades de financiacién de proyectos
de |+D+i nacionales para Empresas.

D. Carlos Franco Alonso. Dpto. Coordinacion y
Dinamizacion. Direccion de Tecnologia CDTI.
17:15 Oportunidades de financiacién de proyectos
de |+D+j internacionales.

D. Eduardo Cotillas Provencio. Programa
IBEROEKA. Departamento de Programas
Multilaterales. Direccién Internacional. CDTI.
17:30 Comportamiento varietal de olivos en el
Valle del Huasco [Desierto de Atacama-Chile]”.
D. Francisco Tapia. Instituto de Investigaciones
Agropecuarias, INIA Intihuasi.

18:30 Fin de la Jornada.

8:30 Recepcion de asistentes.

Introduccion.
9:30 Innovacidn en la Aceituna de Mesa: ejemplos
y herramientas ' jorar su competitividad.
D. José Luis Llere . Director de la OTRI de
CTAEX.
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Subproyecto n® 4. Desarrollo de
nuevas formas de conservacion de la

aceituna de n
10:00 Efecto de la atura sobre la velocidad
de fermentacion en aceitunas de mesa.

D. Antonio Maduerio Luna profesor de la E.U.L.T.A
de la Universidad de Sevilla.

11:00 Cafe.

11:30 Correlacién entre firmeza del fruto y
rendimiento industrial en el deshuesado y relleno
de aceitunas.

D. Rafael Pleite Gutiérrez Director deGlobal Olive
12:30 Resultados del primer ano de nuevas
formas de conservacion y comercializacion de
aceitunas de Mesa.

D. Abel Crespo Bermejo. Responsable de
Proyectos del &rea Tecnologia de los alimentos
de CTAEX.

13:30 Demastracion culinaria de platos
elaborades siendo protagonista

las Aceitunas de Mesa.

D. Manuel Gil Felipe. Cocinero de CTAEX.

14:30 Clausura de las Jornadas.

Inscripciones y mas informacion:

www.ctaex.com/formacion




