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p!'oyecto Mejora de la competitividad
Slngular del sector de los semielaborados

g estratégico de tomate

ANTECEDENTES...

Situacion actual del sector: Desde el campo al producto final envasado producimos mas caro que la competencia foranea con
gran derroche energético y sin valores cualitativos especiales que mejoren los semielaborados de tomate producidos en otros
lugares del mundo.

PARTICIPANTES...
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OBJETIVOS...

_La blsqueda de soluciones alternativas a los procesos productivos de semielaborados de tomate actuales que permitan mejorar
la posicion competitiva del sector en los mercados mundiales actuando de forma coordinada en todas las fases del proceso.
_Los vectores basicos que han guiado la investigacion de todas las fases del proceso productivo son:

...Reduccién de los costes de produccion via mejora de la balanza energética del conjunto del proceso, reduccién de sobreconsumos
de inputs con impacto medioambiental y aprovechamiento de las instalaciones fabriles durante mas tiempo cada ano.
...Incremento de los ingresos por innovacion en nuevos procesos de elaboracion que mejoren la calidad en nuevos productos a
elaborary en recuperacion comercial de los residuos generados.

SUBPROYECTO 1

Mejora de la calidad comercial de la materia prima basica de las industrias del tomate

OBJETIVO: El objetivo de este subproyecto se centra en mejorar los pardmetros de calidad caracteristicos del tomate de industria,
con el fin de optimizar el proceso industrial de semielaborados de tomate, en base a un mejor indice de transformacion industrial,
frutos con alto contenido en antioxidantes y con bajo o incluso nulo nivel de residuos derivados de la produccién agricolay con
baja carga microbiana a la entrada en fabrica.

_Ensayo de variedades de ciclo precoz, medio y tardio; seleccién de variedades con alto contenido en licopeno

_Ensayo de programacion de siembray cosecha

_Ensayo de practicas de riego

_Ensayo de fertirrigacion

_Ensayo de control de malas hierbas

_Ensayo de produccion ecoldgica de tomate de industria

_Estudio de la evolucién de la carga microbiana

SUBPROYECTO 2

Mejora de la calidad de los semielaborados de tomate y de la eficiencia de los procesos

OBJETIVO: Mejorar tanto la calidad de los semielaborados de tomate (concentrado y dados) como la eficiencia de sus procesos
de elaboracién actuando no sélo sobre las técnicas actuales sino también investigando la posible introduccién de nuevas
tecnologias. Se pretende conseguir una mejora en las caracteristicas nutricionales y sensoriales de los semielaborados de
tomate al mismo tiempo que un ahorro energético en los procesos de produccion.

_Optimizar los procesos ya existentes de elaboracion para concentrado y dados de tomate mediante la reduccion de los
tratamientos térmicos

_Mejorar la calidad del tomate en dados en sus aspectos de textura, consistencia e integridad de los trozos, mediante el uso
de enzimas y otros ingredientes funcionales.

_Desarrollar procesos alternativos para consequir concentrado de tomate con calidad nutricional y sensorial mejoradas y en
cuya transformacion se logre al mismo tiempo un ahorro energético.

_Elaborar concentrado y dados de tomate con materia prima ecoldgica, evaluando sus aptitudes tecnolégicas durante los
procesos y comparando los productos finales con los estandares.
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SUBPROYECTO 3

Aprovechamiento de subproductos

OBJETIVO: Estudiar el aprovechamiento y revalorizacion integral de los subproductos generados en la industria transformadora
de tomate (residuos sélidos orgénicos, lodos y fangos de depuradoral, incluyendo acciones de caracterizacién y cuantificacion de
los residuos, con posterior desarrollo de los procesos necesarios para la obtencion de productos de valor anadido.
_Caracterizacion de los residuos. Valorizacion

_Acondicionamiento y conservacion de los residuos

_Obtencidn de productos de mayor valor anadido

_Aditivos alimentarios

_Produccién de metano

_Obtencidon de bioalcohol

SUBPROYECTO 4

Desarrollo de nuevos productos secundarios

OBJETIVO: Desarrollar una gama de productos secundarios a base de tomate con los semielaborados con calidad mejorada
procedentes de la optimizacién de los procesos primarios y con ingredientes funcionales obtenidos en el aprovechamiento de los
subproductos del tomate. De esta forma, se podria ampliar la ocupacion de las fabricas del sector al mismo tiempo que se obtendria
un valor anadido de los productos primarios del tomate

_Disefioy desarrollo de nuevos productos con propiedades funcionales de caracter saludables que contengan licopeno y fibra
extraidos de los subproductos del tomate, ademas de dotarlos de una serie de atributos que los hagan suficientemente atractivos.
_Elaboracion de una gama de salsas que tengan como ingrediente principal productos de primera transformacion derivados del
tomate extremeno ademds de otros caracteristicos de la region como son el aceite de oliva, pimentdn, quesos y carnes de cerdo
ibérico.

SUBPROYECTO 5

Desarrollo de nuevos procesos y productos a partir de otras materias primas

OBJETIVO: Rebajar el porcentaje de participacion de los gastos de amortizacion de las instalaciones de las industrias transformadoras
del tomate y de las cooperativas productoras en el escandallo de costes del mismo como una accién mas tendente a reducir los
costes de obtencion de los semielaborados de tomate.

_Seleccidn de variedades de las diferentes especies horticolas suministradas por las casas comerciales lideres en la produccion
de semillas a nivel mundial.

_Estudio de la Influencia de la época de siembra y cosecha en los diferentes parametros de calidad de los diferentes cultivos
horticolas.

_Evaluacion de los pardmetros de calidad, en base a la variedad y a las técnicas agricolas empleadas. Estudio de control de malas
hierbas.

_Determinacion de la tecnologia de elaboracién de los concentrados y derivados para cada hortaliza.

_Caracterizacion de los distintos semielaborados vegetales segln los procedimientos establecidos, y elaborar los protocolos de
calidad correspondientes.

_Evaluacion de los rendimientos obtenidos en los procesos de elaboraciéon. Optimizacion de los mismos y de su fiabilidad.
_Estudio de la adaptacion de los cultivos a fincas extensivas y de la implantacion en fabrica de los procesos para elaborar los nuevos
productos.

SUBPROYECTO 6

Desarrollo de un sistema de difusién y creacién de una Plataforma Tecnoldgica.

OBJETIVOS: Por un lado, difundir entre los agentes del sector de semielaborados del tomate (Cooperativas, OPFH, empresas
transformadoras, técnicos de industrias, etc) los potenciales beneficios que se desprendan de los resultados positivos de la aplicacion
de los desarrollos tecnolégicos que los diferentes subproyectos del proyecto integral hayan demostrado y proponer recomendaciones
y asistencias para su implementacion

Y por otro, contribuir a mantener la cooperacion tecnolégica entre las empresas y entidades implicadas en el Proyecto Estratégico
y Singular y extender esta cooperacion y colaboracion a otras empresas y organizaciones sectoriales que actualmente no estan
implicados a través de la creacion de una PLATAFORMA TECNOLOGICA permanente, en el que tengan cabida todos los agentes
del sector y sirva para que se impliquen y participen activamente en la identificacion y conocimiento de su nuevas necesidades
tecnoldgicas, priorizadas en orden a la bisqueda de una mayor competitividad, con el fin de potenciar un crecimiento basado en el
conocimiento que proporcione un incremento de empleo de alta cualificacion en el sectory un incremento en el desarrollo de
proyectos de investigacion y desarrollo tecnoldgico coordinados.

_Establecimiento de medidas de caracter puntual y permanentes para la informacion, difusién y demostracion del proyecto en
general, progreso de sus subproyectos, resultados y beneficios de sus aplicaciones en la industria de semielaborados : jornadas
técnicas de aula, campo y fabrica, demostraciones de método y de uso, etc.

_Organizacién de congresos de caracter internacional para la difusién y demostracion de los resultados de los distintos subproyectos
y puesta en comun de otros desarrollos tecnoldgicos

_Participacion en encuentros de caracter nacional e internacional sectoriales de caracter tecnolégico o agroalimentario
_Publicaciones cientificas: articulos, posters.

_Creacién de una plataforma tecnoldgica permanente sectorial que pretende sentar las bases de una estrategia tecnolégica de
futuro para el sector de semielaborados del tomate.



