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V Valorizacién y aprovechamiento GRUPO OPERATIVO SUPRAUTONOMICO

de subproductos generados Protocolos Extractivos Innovadores de compuestos
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wsees Sector Hortofruticola

" FE+SAVECROPS

POLYVALENT NATURAL PESTICIDE FROM LOCAL WASTE

ctaex

De los residuos se
obtienen extractos que
contienen distintas

i sustancias biocidas.
El 10% de los ajos

recogidos no cumplen los
estindares de calidad
para su venta comoe
cabeza o diente entero.

La porcién desechada
de coliflor y brécolien
su procesado supone

un 30% del peso de la
cosecha.

La elaboracién de cada
kg de queso produce
como residuo 9 litros
de suero lactico

Con los extractos se ha
formulado un PESTICIDA
NATURAL POLIVALENTE.

[JEAL

Se ha comparado el
rendimiento por hectdrea de

cada cultivo y |3 calidad de los
productos obtenidos respecto

al uso de pesticidas
Se ha aplicado en los cultivos mas tradicionales.

importantes de la regién.
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GRUPO OPERATIVO SUPRAUTONOMICO

Protocolos Extractivos Innovadores de compuestos

innoe Xt ract de interés en subproductos agroalimentarios

ETAPAT

Valoracién cuantitativa y cualitativa de
iestos bicactivos de interés en los

05 de la industria del aceite de
dlivay citricos.
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La cantidad de residuos es alta en
ambos  sectores, ademds de
proceder de origenorgnico.En este
sentido, se hace ain ms viable la
posibilidad de ofrecer una segunda
vida a los residuos. De esta forma,
se resuelven dos problemas, la

gestion delos residuosy el impact
medioambiental
ETAPA2 ETAPA 3
Desarrollo de diferentes métodos de extraccidn de los compuestos de interés. Se trata de procesos | Validacidn de la capacidad bivactiva de los
innovadoresy sostenibles. S extractos obtenidos en diferentes campos de
iituray

INGREDIENTES
ACTIVOS
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LIFEWASTEAGREEN

SUSTAINABLE AND GREEN AGRI-WASTE BASED BIOPESTICIDES
BIOPESTICIDAS SOSTENIBLES ¥ ECOLOGICOS A PARTIR DE RESIDUOS AGROALIMENTARIOS  LIFE7 ENw/es/o00192
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Se demostrara la eficacia de 2 formulados de
origen natural, seguros y sostenibles, cuyas
materias activas se obtendrdn a partir de

residuos agroindustriales

Cofinanciacién por la Unién Europea al 80% con car
aplicacién de la ayuda FEADER y su parte nacional corresp
aprobado: 484,641,92 €. El organismo responsable del contenido de este sitio web son los miembros beneficiarios del Grupo Operativo Innoextract
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20% con cargo al Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacién, siendo la autoridad de gestion encargada de la
e la Direccion General de Desar ral, Innovacion y Formacion Agroalimentaria (DGDRIFA) Importe total de la ayuda
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381.690.1/3 cabezas de ganado

Extremadura VS Espana
MmE 10,56% (68.841 explotaciones)

"{:D‘ 8,34% (31.835.922 cabezas de ganado)

Fuente Plan Estratégico del Apoyo al Medio Rural Extremadura2030
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W Valorizacion y aprovechamiento
de subproductos generados
en el sector agroalimentario extremeno
VALORARES mediante el compostaje
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' Politicas Agrarias y Territorio

PROYECTO PROVALOR - "Desarrollo de
soluciones innovadoras para la obtencion de
harinas de sangre de pavo de alto valor
nutricional”

Desarrollar experimentalmente las soluciones
que permitan valorizar la sangre de pavo
mediante su transformacion en harinas de
sangre de alto valor para acuicultura vy
alimentacion de animales de compaiiia.
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Establecimiento de una Red Cervera para el desarrollo de materiales técnicos

altamente sostenibles derivados de subproductos o residuos de la industria agricola y
de las operaciones de conservacion de espacios naturales.

i T NN - ‘\ "1

agromartter

EXTRACCION, SINTESIS Y
TRANSFORMACION DE RESIDUOS

agricolas en biomateriales de alto valor afadido

Participantes:
DESARROLLO DE
aitex” ctaex Nacortdaia Comars SOLUCIONES AGROMATTER

para los mercados objetivo: sector de envase y embalaje,
el sector biotécnico, el textil, cosmética, construccion y
andaltec CENTRO TECNOLdGICD automocién, entre otros posibles sectores de aplicacién

o oo ITENE
DEL PLASTICO

La agrupacion CERVERA AGROMATTER esta constituida por
cinco Centros Tecnoldgicos altamente complementarios en los

ambitos agricola, biotécnico y de ciencia de materiales
& . O Financiado por Plan de Recuperacién
Wy, = * Espaf] P .. * e ’
& v [:I]TI o FaE Sl |2 Union Europea x J Transformacién
@CDTloficial BN

NextGenerationEU vy Resiliencia

Este proyecto esté financiado por el CDTI (Centro para el Desarrollo Tecnolégico Industrial), a través del Ministerio de Ciencia e Innovacién, en el marco de ayudas destinadas a centros tecnolédgicos de Excelencia “Cervera”. CER-20211013
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Asociacion privada sin animo de lucro, de ambito nacional.

Objetivo: ofrecer servicios tecnoldgicos y de investigacion agroalimentaria
contribuyendo al desarrollo competitivo de las empresas del sector agroalimentario
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iMuchas gracias

itividad
www.ctaex.com
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